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Halloween CUp
Mit 13 Teilnehmern (vier Frauen, neun 
Männern) startete das Event um 09.00 Uhr. 
Gespielt wurde in verschiedenen Paarungen, 
dabei wurde jede Matchrunde neu ausgelost. 
So sammelten die Teilnehmer Punkte für 
sich. Im Anschluss fand gegen 16.00 Uhr die 
Siegerehrung statt:

Platzierung:
1. Lars Knipper
2. Carsten Wermter
3. Julian Herzog 

Sonderpreis: Felix Hentzen

von links: Julian Herzog, Lars Knipper, Felix Hentzen und Carsten Wermter
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„Zeit, Uhren und Sport gehören zusammen.“ 

Den meisten Mitgliedern wird es schon aufgefallen sein. Nach und nach 
haben unsere Räumlichkeiten neue Uhren erhalten, denn ab diesem 
Winter unterstützt uns die Gerhard D. Wempe GmbH & Co. KG langfristig 
als Clubpartner. Wohl jeder Hamburger kennt das inhabergeführte 
Traditionsunternehmen für Uhren und Schmuck. Seit 2003 führt Kim-
Eva Wempe das Familienunternehmen in vierter Generation. Wir hatten 
die Gelegenheit mit ihr über die Motivation und die Verbindung zum Der 
Club an der Alster sprechen.

WEMPE
Interview mit Frau Kim-Eva Wempe

Die in 2005 umgebaute Sternwarte „Urania“ in Glashütte ist das erste Chronometer-Werk in Deutschland
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Sie unseren Club als Sponsor. Was ist der 
Grund?

Alles was mit Zeit, Zeitmessung, Uhren und 
Chronometer zu tun hat, ist unser Metier und unsere 
Leidenschaft. Sport benötigt Uhren und Zeitnahmen, 
daher ist die Motivation für mich offensichtlich: Zeit, 
Uhren und Sport gehören zusammen. Deshalb sind 
wir von ganzem Herzen dabei, den Sport und das 
Clubleben beim Der Club an der Alster langfristig in 
einer Partnerschaft zu unterstützen.

Und wie kam es zu der Verbindung?

Der Impuls kam vom Club selbst. Eiko Rott kontaktierte 
mich und stellte mir die vielen Möglichkeiten vor. Der 
Club hat sich in den letzten Jahren sehr verändert. Fast 
alles ist modernisiert worden, selbst das Tennisstadion. 
Wir möchten mit unseren neuen Uhren auch einen Teil 
dazu beitragen. Zudem habe ich auch eine persönliche 
Verbindung zum Der Club an der Alster. Unsere Familie 
war lange Mitglied. Ich habe Tennis gespielt, meine 
Kinder Tennis und Hockey. Durch den Impuls kamen 
viele schöne Erinnerungen hoch. 

Das heißt, es könnte ein Comeback auf dem 
Tennisplatz geben? 

Ein sehr schöner Gedanke. Ich befürchte jedoch, 
dass ich aktuell hierfür nicht genug Zeit habe – aber 
man sollte bekanntlich niemals „nie“ sagen. Die 
Hamburg European Open 2023 habe ich mir auf jeden 
Fall fest im Kalender eingetragen. Die Damen- und 
Herrenkonkurrenz anzuschauen, ist immer ein tolles 
Erlebnis. Bei meinem letzten Besuch auf der Anlage 
wurde vor dem Clubhaus Padeltennis gespielt. Das 
sah nach großem Spaß aus und würde ich mich auch 
interessieren.

Sie tragen die Verantwortung Ihres Familien-
unternehmen seit fast 20 Jahren und wurden 
2007 als erste Frau überhaupt zur Hamburger 
Unternehmerin des Jahres gewählt. Haben Sie 
einen Meilenstein, den Sie in Ihrer beruflichen 
Karriere herausheben können?

Das ist schwer zu beantworten, da wir als mittel-
ständiges Unternehmen mit mehreren Standorten 
selbstverständlich auch viele unterschiedliche 
Herausforderungen haben. Wenn ich jedoch nur 
einen Meilenstein herausheben darf, würde ich mich 
für Kauf und die Renovierung der Sternwarte Urania 
im sächsischen Glashütte im Jahr 2005 entscheiden. 
Dort haben wir die erste Chronometer-Prüfstelle für 
Armbanduhren in Deutschland errichtet und dort 
fertigen wir auch unsere eigene Uhrenmarke. 

Liebe Frau Wempe, herzlichen Dank für das Gespräch 
und herzlich willkommen zurück in der Alsterfamilie.

Der Name Wempe steht für feine Uhren und Juwelen. 
Das 1878 gegründete Hamburger Familienunternehmen 
wird von Kim-Eva Wempe (geb. 1962) geführt und 
hat weltweit 32 Niederlassungen, unter anderem 
in New York, Paris und London. Das Haus ist seit 
Generationen eng mit den namhaften Schweizer 
und deutschen Uhrenmanufakturen verbunden. 
Im sächsischen Glashütte stellt Wempe eigene 
Armbandchronometer der Marke Wempe Glashütte I/
SA und in Schwäbisch Gmünd Juwelen der Marke 
By Kim her. Darüber hinaus betreibt das Unternehmen 
die größte unabhängige Uhrenwerkstatt Europas und 
ist seit 2015 Best Place to Learn. 

Unsere Geschäfte in Hamburg befinden sich 
an den folgenden Standorten:

Juwelier Wempe, Jungfernstieg 8
Juwelier Wempe, Mönckebergstr. 19
Rolex Boutique, Neuer Wall 7
Patek Philippe Boutique, Neuer Wall 2-6

Kim-Eva Wempe wieder zurück in der Alsterfamilie

>
>
>
>

Anzeige



60

G
astro

Wintergrillen mit Flo
Barberie Ente vom Drehspieß „asiatisch“

Zutaten

Hauptgericht

Große Ente (mindestens 2,5 Kg)

Für die Füllung

3 Stangen Zitronengras

Ein Bund Koriander

50 Gramm Ingwer

30 Gramm Porree

Zwei Äpfel

Beilagen

Wilder Brokkoli

Ein Granatapfel

Basmatireis

Hoi Sin Sauce oder 

Teriyaki Sauce, 

alternativ Soja Sauce

Im Winter bleibt der Grill nicht kalt! Als 

Alternative zur klassischen Ente mit Rot-

kohl gibt es als leckere Abwechslung mal 

eine Outdoorvariante, die “Ente Asiatisch” 

vom Grill! Ein gutes Geschmackserlebnis 

beginnt mit dem Einkauf, daher empfehle 

ich eine Freilandente aus dem Hamburger 

Umland einzukaufen.
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Zubereitung

Schritt  1

Ente waschen, eventuell von restlichen 

Federn befreien, innen und außen salzen.

Schritt  2

Zutaten für die Füllung grob 

klein schneiden und die Ente damit füllen.

Schritt  3

Nach der Füllung: Ente mit Zahnstochern ver-

schließen oder mit Küchengarn zunähen, damit 

sich die Aromen entfalten können.

Schritt  4

Den Grill auf 180 Grad Celsius – am liebsten 

unter verwendung eines Heckbrenners – 

aufheizen.

Schritt  5

Die Ente auf dem Drehspieß mitt ig platzieren 

und Abtropfschale darunter platzieren. Das 

abgetropfte Fett  wird nicht mehr benötigt!

Schritt  6

Die Ente benötigt gute zwei Stunden 

zum Garen. Floris Tipp für den perfekten 

Gargrad: Die Keulen lassen sich geschmeidig 

bewegen oder eine Fleischgabel lässt sich sanft 

aus Keule ziehen.

 ZUBEREITUNG
ca. 2 Std.

KOCHEN
abhängig von der 
Größe der Ente

VERSORGEN
4 Personen

W
intergrillen

 m
it Flo
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Schritt 7

Als Finish die Ente in den letzten 15 Minuten bei 

140 Grad Celcius mit Sojasauce bestreichen.

Schritt 8

Zum Servieren die Ente trancieren und mit 

Granatapfelperlen garnieren, dazu passt her-

vorragend Basmatireis, Süßkartoffelpüree oder 

Teriyaki Sauce.

Weinempfehlung
Rotwein Ser Lapo 2018  

Chianti Classico Riserva W
intergrillen

 m
it Flo

Appar t emen t ve rm i e t ung

Flemming & Co.
Andreas-Dirks-Str. 8 / 25980 Sylt/Westerland / Tel. 04651-5955 und 7700

Fax 04651-29403 / www.flemming-sylt.de

RZ NEU Flemming 125x40.indd   1 18.10.16   13:00
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Immer, wenn wir von Dir erzählen, fallen Sonnenstrahlen

 in unsere Herzen.

Leonie Anna Manigold

*24. Juni 1986        † 3. Oktober 2022

Fassungslos und in tiefer Trauer nehmen wir Abschied.

Wir bleiben voller Liebe, Bewunderung und Dankbarkeit.

Für immer in unseren Herzen.

Dr. Anke Manigold, geb. Mengers

Benedikt Manigold und Anina Großer

Benedikt und Leslie Uhlmann, geb. Manigold

André und Silke Wankum, geb. Mengers

Claas und Manon Mengers

Gunter Mengers

mit ihren Familien.
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Der Club an der Alster e.V., Clubhaus, 
Sportanlage und Alster-Halle: Hallerstraße 91,
20149 Hamburg, info@dcada.de
www.dcada.de. 
Tel. Clubhaus/Sekretariat: (040) 41 42 41-30. 
Verantwortlich für den redaktionellen 
Teil: Kompetenzteam Kommunikation 
Layout: Julian Hofmann-Jeckel
Verlag: L.A.CH. SCHULZ Gesellschaft 
für Anzeigen, Werbung und Verlag mbH, 
Matt entwiete 5, 20457 Hamburg, 
Tel. (040) 369 80 40 
www.lachschulz.de, info@lachschulz.de. 
Geschäftsführer: Michael Witt e
Druck: Silber Druck oHG, Ott o-Hahn-Str. 25, 
34253 Lohfelden, Tel. (0561) 520070, 
info@silberdruck.de. 
Der Bezugspreis für die Clubnachrichten 
ist im Mitgliedsbeitrag enthalten. 
Verlagsort ist Hamburg.

IMPRESSUMREDAKTIONSSCHLUSS
Für die nächste Ausgabe 
erbitt en wir Ihre Beiträge 
(Bitt e Texte als .doc, Bilder 
als .jpg in Originalgröße) 

bis spätestensclubzeitung@dcada.de

Ihre Meinung
ist uns wichtig!

KONTAKT

10.02.2023 
Beiträge an

clubzeitung@dcada.de

Bitt e beachten Sie die Beilage
E&E Design

DAS DARF DOCH NICHT
WAHR SEIN…

Man mag es kaum glauben: 
nachdem die Reinungskräfte 
wie gewohnt die Damentoilett en 
gereinigt und wie immer 
Handtücher, Seife und 
Toilett enpapier nachgefüllt hat, 
ist das Toilett enpapier verschwunden! Ist ja 
wohl ein schlechter Witz: Klauen allen ernstes 
Clubmitglieder Klopapier-Rollen? Die 0,37 Cent 
pro Stück kosten? Wenn das einmal passiert 
wäre, wäre es ja keiner Meldung wert, aber es ist 
tatsächlich zum wiederholten Male geschehen. 

Demnächst werden Freiwillige 
der 1. Herren vor den Toilett en 
postiert, um die schönen, 
großen Damenhandtaschen zu 
kontrollieren. Stichprobenartig. 
Erbarmungslos. Das weiße, 

flauschige Hauchdünne gehört in den Club, es 
ist kein Giveaway.

Also Hände weg vom Clubtoilett enpapier, 
außer es erfüllt seinen vorgesehenen Zweck, 
dann bitt e gerne! // JW

Das Team der Clubzeitung wünscht 
a� en schöne Feiertage!

Hauptstraße 15 • 25999 Kampen (Sylt) 

Tel. 04651 41001

SY LT

Neue ABC-Straße 4 • 20354 Hamburg

Tel. 040 33441541

H A M B U R G

WWW.SPL IEDT.DE

220913_Beileger_208x293_Spliedt_RZ.indd   1220913_Beileger_208x293_Spliedt_RZ.indd   1 13.09.22   14:4413.09.22   14:44



Hauptstraße 15 • 25999 Kampen (Sylt) 

Tel. 04651 41001

S Y LT

Neue ABC-Straße 4 • 20354 Hamburg

Tel. 040 33441541

H A M B U R G

WWW. SP L I EDT. D E

220913_Beileger_208x293_Spliedt_RZ.indd   1220913_Beileger_208x293_Spliedt_RZ.indd   1 13.09.22   14:4413.09.22   14:44



Dr. Jakob Borgmann
040 - 740 234 66   
jakob.borgmann@borgmanngroup.com

Energiedaten: EA-B, Ölheizung, 98,53 KWh(m2*a). EEK C, Baujahr 1923 / 2006, Baujahr der Anlage 2009

www.borgmanngroup.com

 
DIE FIRST CLASS DER IMMOBILIEN

VILLA MIT PANORAMA-ELBBLICK


